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= 4 Gang: Céviche, Wolfsbarsch, Lamm, Dessert : 109,- =5 Gange: plus Hummer oder Froschschenkel:139,-

® 6 Ginge: plus Hummer und Froschschenkel : 165,-

Céviche vom Schwertfisch und Algen

Avecades, Stangensellerie, Queller. Apfelgelée mit Wasabi
ala carte 42,-

Wolfsbarsch

Walteser Sosse, Orange, Spargel
a4 la carte 48,- / 58,

e o o o
Hummer geqyrilly und [_oder Froschschevikel
Rhabarber, schwareer Pfeffer, Midesiiss, Lauchfondue Krduterschanm, Barlauch, Buchenpilze
a la carte 54,- a la carte 54,-
e o o o

Sisteron-Lamwm (alternativ mit Kalbsfilet)
Ratatouille, Ras al Hannout, Pecorino-Folenta
a la carte ¢4,

Variation vou reaiovalew Kidse  (Kise anstelle Dessert +4,- / zusitelich eu WMendi +14,-)
a la carte 24.,-

o o6 o o
Citron de Menton oder Saint-Hovoré 2.0
Basilikum, Weringue ialienne, Savlé breton Feiner Bldttertelg, Créme praliné, Craquelin
a la carte 24,- 4 la carte 24,-

adlacarte : Oscietra Caviar Viehyssoise, Ochsenschwanz-Gelée, Rancher-Aal, 309 Kaviar q5,-

Lanaunstines Rovales Beurre blane 4 la Vanille ,, Bourbon” q0,-

Gefiilte Wachtel Entenleber, Wintertriffel, Sauce Archiduc 74,- ;

Crépe Suzette Bourbon-Vanille-Eiscréme, Grand-Marnier-Orangenliksr — bitte bei Apéro bestellen / winimum 2 Persouen 29,-. 6

* Samstagabend bieten wir anssehlieRlich unser Wonats-Mewii an [ Allergien und Intoleranzen bitte im voraus absprechen | Audernnaen im Wenii kiwnen berechnet werden



