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= 4 Gang: Tatar, Kabeljau, Lamm, Dessert : 109 = 5 Gédnge: plus Hummer-Ravioli oder Eierstich/Triiffel : 139 = 6 Gange: plus Hummer-Ravioli und Eierstich/Triiffel : 165,-

Hummer-Raviolis
Tom-Yam, Thai-Spargel, Schwarewarzel
a4 la carte 54,

Rindertatar Black Angus” ©Fre-Farm. Maspelt
Pochiertes wachtel-El, Pickels, Pomme-sonfflées (auch veaetarisch miglich)
4 la carte 42,-

Kabeljaun
Wuschel-Schanm, Pak Choi, Safran-Risot+o
4 la carte 48,- / 58,-

o o o o
und/oder Japavischer Eierstich
Gebratenc Entenleber, Champignons, Triffel , Taber Melanosporam”
a la carte 59,-
o o o o

Sisteron-Lamwm  (alternativ mit Kalbsfilet)

Ratatouille, Ras al Hannount, Pecorino-Folenta
a la carte ¢4,

Variation von reaiovalem ¥dse (Kise anstelle Dessert +4,- / eusiitelich eu WMendi +14,-)
a la carte 24,-

o o6 o o
Citron de Mewton oder Saivt-Hovoré 2.0
Basilikam, Weringue ialienne, Savlé breton Millefeuille fine, Créme praliné, Craquelin
a la carte 24.,- 4 la carte 24,-

Alacarte : Oscietra Caviar Viehyssoise, Ochisensehwanz-Gelée, Rincher-Aal, 309 Kaviar q5,-

Langustines Rovales Beurre blanc 4 la Vanille ,, Bourbon” q0,-

Gefiilte Wachtel Entenleber, Wintertriiffel, Sauce Arehiduc 74,- ’

Crépe Suzette Bourbon-Vanille-Eiscréme, Grand-Warnier-Orangenliksr - bitte bei Apéro bestellen / minimam 2. Personen 29,-. é

* Samstagabend bieten wir anssehlieRlich unser Wonats-Wenii an | Allergien und Intoleranzen bitte im voraus absprechen | Awnderungen im Wenii kisunen berechnet werden



