V\/\GV] (/i ”Ja V] (/lﬂl V“F 6‘0 I"(/lﬁ V ” by Eric Pavkert & Audy Nelles, Hotel zur Post, StVith

= 4 Gang: Vichyssoise, Saibling, Angus, Dessert : 109 = 5 Gange: plus Hummer-Ravioli oder Kalbsbries : 139 = 6 Gange: plus Hummer-Ravioli und Kalbsbries : 165,-
Vichyssoise

Ochsenschwang-(Gelee, Rincher-Aal, Royal Belgian Caviar
a la carte 55,-
o o o o

Bachsaibling
Vadonvan-Nage, Mango-Chutney, Weisskoh!
a la carte 349,-

o o o o
Hummer-Ravioli oder Kalbsbries und Winter-Triiffeln
Tom-Yam, Lotus- und Schwarewareel (aneh vegetarisch maaglich)
4 la carte 48,- Waronen-Créme und Endivien
4 la carte 54,- / 74, -
o 6 o o

Blﬂ&k— NAUS © Eifel-Angus-Farm, Maspelt

Soja-Jus, wilder Brokkol, Pak Chol, Pirree mit Sesam
a la carte 59,-
e 6 o o
Variation vou reaiovalew Kdse  (Kise anstelle Dessert +4,- / zusdtelich eu WMendi +14,-)
a la carte 24,-

® 6 o o
Exotische Friichte oder Dubai-Schokolade
Passionsfrucht, Ananas und Kokosnuss Pistazien, Sesam, Kadaifi
a la carte 25,- ala carte 25,-

Samstagabend bieten wir aunsschlieRlich umser Wonats-WMevid an [ Allergien und Iutoleranzen bitte im voraus absprechen [ Awnderungen im Wenii kswven berechmet werden

Alacarte : Pomwme de Terre Woscovite 307 Royal Belgian Osietra Caviar q0,-
Langustines Royales Sesam-Orangenbutter a0,-
@efillte Wachtel Entenleber, Wintertriffel, Sance Archidue, Parrée Robuchon #5,-

Crépe Suzette Bourbon-Vanille-Eiscréme, Grand-Warnier-Orangenliksr miniwmam 2 Personen 24~




