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= 4 Plats : Foie d’Oie ou St-Jacques, Omble, Gibier, Dessert : 109,- = 5 Plats : plus Ris de Veau : 139,- = 6 Plats : Foie d’Oie et St-Jaques plus Ris de Veau : 165,-

Fole d'Oie o
Gielée de Pommes et Muscat de Beanmes de Venise, Noix, Estragon
a la carte 48,-

Saint-Jacdues
Chou-flear, Piment A'Espelette, Vinaigrette 4'Orange

a la carte 48,-
e o o o

Owble Chevalier
Nage au Vadouvan, Chutney de Mangue, Chonx blane
a la carte 349,-

Ris de Veau croustillant et Truffes fraiches du Piemont (possible savs le Ris de Veau)
Créme de Chitaignes, Endives
ala carte ¢5,- / 85,-

Filet de Faon (altervative Poitrive de Caille)
Jus au Sureau et Vin d'Arbois, Céleri, Kumguat, Knbdel au Speck
a la carte 54,-

e 6 o o
Assiette de fromaaes de la réaion (4 la place du dessert +4,- / en supplément +14)
4 la carte 24.,-
e 6 o o
Willefeuille o
Tervine de Pommes, Sabayon, Créme glacée 4 la Vanille
ala carte 22,-

Chocolat « Dubai »
Pistache, Sésame, Kadarf
ala carte 22,-

Le samedi soir, vous servons uniquement viotre menu du mois [ Werci de prévenir les allergies ou intoléravces a 'avavce | changements davs le menu peuvent entraimer wn supplément

Ala carte : Pomwme de Terre Woscovite — Foyal Belgian Osietra Caviar (30 4)

q0,-
Langoustines Royales Beurre an Sésame et a ['Orange a0,
Wagyu-Boenf ©A Ballmann stvith ) 5, Hollandaise an Yuzu, « Frites Maison » (pour tout le movde & +able) g0~ (suppl menn 25)
Créwme brillée 4 la Vanille ,, Bourbon”. Sorbet aux Fruits ronges 22,
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