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= 4 Plats : Thon, Bar, Pigeon, Dessert : 105,- = 5 Plats : plus Langustine ou Risotto : 135,- = 6 Plats : plus Langustine et Risotto : 160,-

Tataki de Thow « Yellowfine »
Betterave ronge et Yuzu, Chou-rave et Sesame
a la carte 42,-
e o o o

Bar breton
Epinards, Pignon de Pin, Bearre blanc an « Royal Belgian Caviar »
a la carte 45,- / ¢5,-

o 6 o o
Langustine on Ris de Veau croustillant
Ecume blanche de Tomate, Cannelloni 4 la Rose A Tnde Risotto aux Girolles de nos Bois (possivle sans viavde)
a la carte 58,-/ 78,- a la carte 44,-/ ¢0,-
o 6 o o

Pigeon d'Avjou (ou Filet de Vean)

Jus aux Framboises fermentées, Tartelette de légames bio « Vegder Jemss », Livéche, Purée Robuchion
a la carte 55,-
e o o o
Assiette de fromages de la réojon (4 la place du dessert +G,- / en supplément +19)
ala carte 24,-

o o o o
Chocolat Valrhowa « Guanaia- Tvoire- et Caramelia » on Péche blanche
Créme glagée 4 la vanille et Mirabelles an Liquear 4Amande Fromage Blane, Amandes, Sorbet 4 la Verveine citronée
a la carte 19,- a la carte 19,-

Le samedi soir, vious servons uniquement viotre menu du mois [ Werci de prévenir les allergies ou intollérances a l'avavoe | changements davs le menn peuvent entraine un supplément

Alacarte : Powmme de Terve Woscovite — Foyal Belgian Osietra Caviar (30 2) a0,-
Wagyu-Boenf ©A Balmenn St ot of Eytrecite lagué an Sésame, Hollandaise an Yuzu, « Frite Waison » (poar +out le monde a +able) G0, (suppl menn 25)

Créwme brulée 4 la Vanille ,, Bourbon”. Sorbet aux Fruits ronges 19~
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