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® 4 Gange: Thunfisch, Wolfsbarsch, Tdubchen, Dessert : 105,- ® 5 Gange: plus Langustine oder Risotto : 135,- ® 6 Gange: plus Langustine und Risotto : 160,-
Tataki vom Yellowfin-Thumfisch
Rote Beete und Yuzu, Kohlrabi und Sesam
ala carte 42,-
e o o o
Wolfsbarsch
Spinat, Finienkerne, Bearre Blanc mit ,Roval Belgian Caviar”
a la carte 49,/ ¢5,-
e 6 o o
Langustine oder Krosses Kalbsbries
weisser Tomatenschaum, Canelloni mi+ Studentenblame Risotto mit hiesigen Pfifferlingen (anch ohne Bries msglich)
a la carte 58,/ 78,- a la carte 49,/ ¢0,-
e o o o
Anion-Tanbchen  (aHervativ wmit Kalvsfilet)
Fermentierte Himbeer, Tortehen vom , Vegdier Jeméss” mit Lielstickel und Priree Robuchon
a la carte 55,-
e 6 o o
Variation vou regiovalem Kdse — (Kise anstelle Dessert +4,- / zusditelich eu Meni +14,-)
a la carte 24,-
o O o o
Guangia-, Tvoire- wid Caramelia-Valrhona-Schokolade oder Weisser Pfirsich
Bourbon-Vanille-Eiscréme, WMiravellen mit+ Mandel-Liksr Quark, Mandeln, Zitronenverbene-Sorbet
a la carte 19,- a la carte 19,-
Samstagabend bieten wir aunsschlieRlich umser Wonats-WMevid an [ Allergien und Iutoleranzen bitte im voraus absprechen [ Awnderungen im Wenii kswven berechmet werden
alacarte © Pomwme de Terre Woscovite 307 Foyal Belgian Osietra Caviar q0,-
Wagqu-Rind ©Andreassalmann.swvitn £y, 420510 pnd Fllet mit Sesam-Lack, Yuzu-tollandaise , Fritte Maison”  war fiir alle gemeisam — G0,- (Mewizusonlag +35)

Créwme brulée 4 la Vianille Bourbon und rote Friich+e-Sorbet+ 19,-.




