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= 4 Plats : Vichyssoise, Turbot, Wagyu, Dessert : 105,- = 5 Plats : plus Homard ou Cocotte : 130,- = 6 Plats : plus Homard et Cocotte : 155,-
Vichyssoise

Petit-Fols,

Mange-tout, Artichand, Fromage frais de Wavremont, Hferbes fraiches
ala carte 39,

Turbot
Beurre Blane, Fenoull, Orange, Frait de la Passion
a la carte 44,- / ¢5,-

o o o o
aby-Homard ou Cocotte an Foie de Canard
Freqola, écame de Moules, Tomate, Estragon Epinards, Champignons, Céleri, Traffes
a la carte 49,- a la carte 449,-
o o o o

Symphonie a la Framboise
Sorbet au Yaourt
a la carte 19,-
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Sésame, Sucrines, Hollandaise au Yuzu e+ « Frite Maison »
a la carte 84,-

Assiette de fromages de la région (4 la place du dessert +4,- / en supplément +19)
ala carte 24,-

out Tartelette an Chocolat « Guanaia »
Créme glagée 4 la vanille
a la carte 19,-

* Le samedi soir, vous we servons pas de « 4 la carte » | WMerci de prévenir des modifications davs le menn a 'avance | ** uviquement sur commande préalable

Ala carte® : Roval Belgian Caviar (20 ¢)

Cuisses de Grevouilles

Langounstines « Royales »
oue e+ Ris de Vean
Crewme brulée

Pomme de Terve Moscovite

Sauce au cerfenil et Ail de 'Onrs Furée d'ilerbes **  (uniquement sur commande préalable)
Beurre de Sésame 4 lorange, Monsseline de Carottes

Worilles, Haricots, Parée Robuchon

a4 la Vanille , Bourbon”. Sorbet aux Fraits ronges




